
廠商報名表 
 

公

司 

名

稱 

後院貿易有限公司 
統一 

編號 
52672154 

公

司 

地

址 

臺北市大安區安和路 2 段 23 巷 4 號 

營

業 

項

目 

威士忌酒吧餐廳 行業別 餐館業 

福

利 

制

度 

※完整專業教育訓練 ※升遷管道 ※分紅福利 : 每月業績分紅（需通過考核） ※全勤

獎金 : 全勤獎金 2000 元/月 ※自學津貼 : 提供員自學習津貼 2000 元/月(須完成實

習正職考核) ※菁英旅遊計畫 : 每年度各店面甄選菁英員工，出國旅遊學習 ※國內短

程學習旅遊計畫 : 依各店表現甄選，由店長帶團學習旅遊 ※生日聚餐福利 : 提供生

日、聚餐津貼 ※ 節慶福利 : 年度尾牙活動 ※ 其他福利 : 員工餐 

QRcode 
或 
公司 
網址 

https://www.facebook.com/BackyardjrXinyi 

 

          

需

求

人

才 

 

職稱 

工作時間 
 

休息方式及休假

時間 

學歷 工作內容 待遇 需求人數 
工作 
地點 

外場正職服

務員-小後苑

大直店 

(威士忌侍酒

師) 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 10:30-19:30  

※晚班 17:30-02:30 

高中職以

上 

☆開店前的準備  

☆客人帶位、倒水、介紹本店特色、

介紹菜單與酒水點法  

☆點餐、聯繫師傅做餐、送餐  

☆學習威士忌、葡萄酒知識：考核後

可與客人介紹酒款  

☆學習調酒知識與技巧：考核後可

進行飲料調製  

☆接聽訂位電話、收銀結帳  

☆老鷹般巡邏：收空盤空杯、加水換

盤、掌控餐酒進度  

☆顧客關係管理：想像你/妳是這間

店的主人，進來的客人都是朋友，

去親切互動與關心用餐品酒狀況  

☆客人用餐完畢後，清理環境  

☆打烊後清潔閉店  

☆主管交辦事項 

月薪$32,000 元

~$36,000 元+全

勤獎金 $2,000+

自學津貼+每月

分紅  

 

定期考核通過者

調整薪資與職等 

5 

台北市中山區樂群

三路 311 號 1 樓

（大直英迪格酒

店） 

外場正職服

務員 -Lit Lit

早午餐信義

店 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 09:30-18:30  

※晚班 17:30-02:30 

高中職以

上 

☆開店前的準備  

☆客人帶位、倒水、介紹本店特色、

介紹菜單  

☆點餐、聯繫師傅做餐、送餐  

☆接聽訂位電話、收銀結帳  

☆老鷹般巡邏：收空盤空杯、加水換

盤、掌控餐進度  

☆顧客關係管理：想像你/妳是這間

店的主人，進來的客人都是朋友，

去親切互動與關心用餐狀況  

☆客人用餐完畢後，清理環境  

☆打烊後清潔閉店  

☆主管交辦事項 

月薪$32,000 元

~$36,000 元+全

勤獎金$2,000 

 

定期考核通過者

調整薪資與職等 

10 

台北市信義區忠孝

東路四段 (大巨蛋

街邊商店) 

外場正職服

務員-小後苑

信義店 

(威士忌侍酒

師) 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 09:30-18:30  

※晚班 17:30-02:30 

高中職以

上 

☆開店前的準備  

☆客人帶位、倒水、介紹本店特色、

介紹菜單與酒水點法  

☆點餐、聯繫師傅做餐、送餐  

☆學習威士忌、葡萄酒知識：考核後

可與客人介紹酒款  

月薪$32,000 元

~$36,000 元+全

勤獎金$2,000 

 

定期考核通過者

調整薪資與職等 

5 

台北市信義區松壽

路 9 號 3 樓（新光

三越台北信義新天

地 A9 館 3 樓 ) 

https://www.facebook.com/BackyardjrXinyi


☆學習調酒知識與技巧：考核後可

進行飲料調製  

☆接聽訂位電話、收銀結帳  

☆老鷹般巡邏：收空盤空杯、加水換

盤、掌控餐酒進度  

☆顧客關係管理：想像你/妳是這間

店的主人，進來的客人都是朋友，

去親切互動與關心用餐品酒狀況  

☆客人用餐完畢後，清理環境  

☆打烊後清潔閉店  

☆主管交辦事項 

外場正職服

務員-後院安

和店 

(威士忌侍酒

師) 

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※上班時段 18:00-

03:00 

高中職以

上 

☆開店前的準備  

☆客人帶位、倒水、介紹本店特色、

介紹菜單與酒水點法  

☆點餐、聯繫師傅做餐、送餐  

☆學習威士忌、葡萄酒知識：考核後

可與客人介紹酒款  

☆學習調酒知識與技巧：考核後可

進行飲料調製  

☆接聽訂位電話、收銀結帳  

☆老鷹般巡邏：收空盤空杯、加水換

盤、掌控餐酒進度  

☆顧客關係管理：想像你/妳是這間

店的主人，進來的客人都是朋友，

去親切互動與關心用餐品酒狀況  

☆客人用餐完畢後，清理環境  

☆打烊後清潔閉店  

☆主管交辦事項 

月薪$32,000 元

起~$36,000 元+

全勤獎金$2,000 

 

定期考核通過者

調整薪資與職等 

3 
台北市大安區安和

路二段 23 巷 4 號 

內場師傅-小

後苑大直店 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班：09：00-17：

30  

※晚班 17：00-01：

30 

高中職以

上 

1. 負責洗、剝、削、切各種食材，

以完成烹飪的前置工作。  

2. 準備於營業時間內的點菜或宴

會所需菜餚。  

3. 協助主廚設計所負責各自類別

的菜單。  

4. 確保所負責類別的食品均符合

衛生管理的規定。  

5. 維持與確保冷凍庫及其他地區

的衛生及清潔標準。  

6. 保持烹飪材料的適當存量。  

7. 控制出菜量以維持食品成本。 

8. 配合餐廳外場的菜餚需要和出

菜時間。  

9. 保持高度清潔。  

10. 執行安全與衛生的檢查。  

11. 參加定期或不定期的在職訓

練。  

12. 參與研發/規劃新菜單。 

月薪$38,000 元

起~$40,000 元+

全 勤 獎 金

$2,000+ 每月分

紅  

定期考核通過者

調整薪資與職等 

3 

台北市中山區樂群

三路 311 號 1 樓

（大直英迪格酒

店） 

 
內場中工-小

後苑大直店 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 09：00-17：

30  

※晚班 17：00-01：

30 

高中職以

上 

☆基礎刀工  

☆基本食材認知  

☆具有團隊合作經驗  

☆處理不同事物組織能力佳者  

☆渴望學習對做菜有熱誠  

☆能接受高壓快步調工作環境  

☆良好溝通能力  

☆熟悉廚房作業流程  

☆良好衛生習慣  

☆布達工作項目 有效完成  

☆食材前置作業準備  

☆協助餐點出餐  

☆工作區域清潔  

☆食材進貨、盤點庫存管理 

月薪$34,000 元

起~$36,000 元+

全 勤 獎 金

$2,000+ 每月分

紅  

定期考核通過者

調整薪資與職等 

3 

台北市中山區樂群

三路 311 號 1 樓

（大直英迪格酒

店） 



 

內場師傅-Lit 

Lit 早午餐信

義店 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 09：00-17：

30  

※晚班 17：00-01：

30 

高中職以

上 

1. 負責洗、剝、削、切各種食材，

以完成烹飪的前置工作。  

2. 準備於營業時間內的點菜或宴

會所需菜餚。  

3. 協助主廚設計所負責各自類別

的菜單。  

4. 確保所負責類別的食品均符合

衛生管理的規定。  

5. 維持與確保冷凍庫及其他地區

的衛生及清潔標準。  

6. 保持烹飪材料的適當存量。  

7. 控制出菜量以維持食品成本。 

8. 配合餐廳外場的菜餚需要和出

菜時間。  

9. 保持高度清潔。  

10. 執行安全與衛生的檢查。  

11. 參加定期或不定期的在職訓

練。  

12. 參與研發/規劃新菜單。 

月薪$38,000 元

起~$40,000 元+

全 勤 獎 金

$2,000+ 每月分

紅  

定期考核通過者

調整薪資與職等 

3 

台北市信義區忠孝

東路四段 (大巨蛋

街邊商店) 

 

 

內場中工-Lit 

Lit 早午餐信

義店 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 09：00-17：

30  

※晚班 17：00-01：

30 

高中職以

上 

☆基礎刀工  

☆基本食材認知  

☆具有團隊合作經驗  

☆處理不同事物組織能力佳者  

☆渴望學習對做菜有熱誠  

☆能接受高壓快步調工作環境  

☆良好溝通能力  

☆熟悉廚房作業流程  

☆良好衛生習慣  

☆布達工作項目 有效完成  

☆食材前置作業準備  

☆協助餐點出餐  

☆工作區域清潔  

☆食材進貨、盤點庫存管理 

月薪$34,000 元

起~$36,000 元+

全 勤 獎 金

$2,000+ 每月分

紅  

定期考核通過者

調整薪資與職等 

3 

台北市信義區忠孝

東路四段 (大巨蛋

街邊商店) 

 
內場師傅-小

後苑信義店 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 09：00-17：

30  

※晚班 17：00-01：

30 

高中職以

上 

1. 負責洗、剝、削、切各種食材，

以完成烹飪的前置工作。  

2. 準備於營業時間內的點菜或宴

會所需菜餚。  

3. 協助主廚設計所負責各自類別

的菜單。  

4. 確保所負責類別的食品均符合

衛生管理的規定。  

5. 維持與確保冷凍庫及其他地區

的衛生及清潔標準。  

6. 保持烹飪材料的適當存量。  

7. 控制出菜量以維持食品成本。 

8. 配合餐廳外場的菜餚需要和出

菜時間。  

9. 保持高度清潔。  

10. 執行安全與衛生的檢查。  

11. 參加定期或不定期的在職訓

練。  

12. 參與研發/規劃新菜單 

月薪$38,000 元

起~$40,000 元+

全 勤 獎 金

$2,000+ 每月分

紅  

定期考核通過者

調整薪資與職等 

3 

台北市信義區松壽

路 9 號 3 樓（新光

三越台北信義新天

地 A9 館 3 樓 ) 台

北市信義區松壽路

9 號 3 樓（新光三

越台北信義新天地

A9 館 3 樓 ) 

 
內場中工-小

後苑信義店 

※正職須輪值早、晚

班  

※休假制度 : 正職月

排休 8 天(年度例休

及國定假日)  

※早班 09：00-17：

30  

※晚班 17：00-01：

30 

高中職以

上 

☆基礎刀工  

☆基本食材認知  

☆具有團隊合作經驗  

☆處理不同事物組織能力佳者  

☆渴望學習對做菜有熱誠  

☆能接受高壓快步調工作環境  

☆良好溝通能力  

☆熟悉廚房作業流程  

☆良好衛生習慣  

☆布達工作項目 有效完成  

☆食材前置作業準備  

月薪$34,000 元

起~$36,000 元+

全 勤 獎 金

$2,000+ 每月分

紅  

定期考核通過者

調整薪資與職等 

3 

台北市信義區松壽

路 9 號 3 樓（新光

三越台北信義新天

地 A9 館 3 樓 ) 



☆協助餐點出餐  

☆工作區域清潔  

☆食材進貨、盤點庫存管理 

※以上職缺是否屬人力派遣：否、是(請備註職稱)： 

※以上職缺是否屬承攬性質：否、是(請備註職稱)： 

※以上職缺是否接受身障者：否、是(請備註職稱)：外場職缺、內場職缺 

※以上職缺是否接受僑外生：否、是(請備註職稱)：外場職缺、內場職缺 

公

司 

窗

口 

資

料 

聯絡人 劉名芳 手機 0913-828-830 

公司電話 02-27220353 E-mail fannyliu1005@yahoo.com.tw 

 


